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8 i 9/MAIG/2026

FORMACIÓ 2025-2026

Varietats locals de vinya
Cultiu ecològic i vins

CICLE >>LLAVORS I CULTIUS

Curs presencial- Durada: 10 hores

Amb el suport de:

PEPAC 2023-2027
INTERVENCIONS PER AL DESENVOLUPAMENT RURAL

Art.78 R(UE) 2021/2115. KNOW-7201
Formació professional i adquisició de competències-2027

Can Majoral
Carrer del Campanar, s/n

ALGAIDA

A càrrec d’Andreu Oliver, vinyòvol i enòleg del celler Can Majoral.

Aquest curs teoricopràctic té com a objectiu presentar les varietats locals i

tradicionals de vinya i descriure’n les característiques principals. Sabrem també sobre

els processos dei viticultura ecològica d’aquestes varietats i de vinificació del raïm

que se n’obté.

Recorrerem la vinya de Son Roig per a conèixer de prop aquestes varietats i visitarem

el celler per viure el procés d’elaboració de vins.

Divendres de 16 h a 20 h

 Dissabte de 9 h a 14 h

https://www.varietatslocals.org/formacio/
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