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L'imparteixen Aina Socies i Sebastia Grimalt, técniques de I'AVL. Divendres de 16 ha 2@ h
Curs teoricopractic que té l'objectiu de donar a conéixer els principis basics de Dissabte de 9 ha13h
I'extraccio, els diferents métodes i eines de neteja i forma meés adient de
conservacio de la llavor de varietats locals. .

Sala Polivalent
En ambdues sessions, els participants podran posar en practica els coneixements Carrer den Veiet., 17
impartits i utilitzar les eines i maquinaria d'extraccio i de neteja que disposa PORRERES
I’Associacio a les seves instal-lacions.

CURS GRATUIT - PLACES LIMITADES
Curs presencial - Durada: 8 hores
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https://www.varietatslocals.org/formacio/
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