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A carrec de Jaume Ripoll, endleg. .
Divendresde17ha2@ h

Aquesta formacio té com a objectiu donar les pautes necessaries per a I'elaboracio de Dissabtede 9ha13 h

vi de portassa i ecologic, prioritzant el potencial i la identitat que aporten les varietats

locals.

S'explicaran els processos clau per a I'obtencio dels diferents tipus de vi blanc i negre, i Can Pistola
també els materials i eines casolanes que son necessaris i s'oferiran les nocions https:/ / maps.app.goo.gl/ AbT85dsZizL CsFUsB?g_st=aw
basiques per aprendre a fer un tast de vi. FELANITX

Ala sessi0 de dissabte es fara una visita a la vinya per a collir raim, la ubicacio de la qual

es donara al llarg del curs.
CURS GRATUIT - PLACES LIMITADES

Curs presencial - Durada: 7 hores. Certificat d'assisténcia (minim 80% del total)

. | Conselleria d'Agricultura, S T | N— Cofinancat per
Amb el suport de: DN Fesea i edi Nawrat E s 7= 2R - I UG Extonss

Fons de Garantia Agraria | Pesquera

PEPAC 2023-2027 Art.78 R(UE) 2021/2115. KNOW-7201
INTERVENCIONS PER AL DESENVOLUPAMENT RURAL Formacio6 professional i adquisicié de competéncies-2027



https://www.varietatslocals.org/formacio/
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