Associacio de
Varietats Locals

Mallorca

FORMACIO 2026-2027

23 i 24/NOVEMBRE /2026

A carrec de Santi Taura, xef. . -
Dilluns i dimarts
Curs demostratiu, en qué el xef elaborara preparacions al voltant de varietats locals de16.30 ha20.30 h

de llegums, de forma que es puguin tastar i aplicar a casa.

Restaurant Santi Taura
(*) Les inscripcions es gestionaran amb prioritat als socis/socies, per ordre d'entrada. Sol-licita placa per Carrer de Joan Carles I, ys
correu electronic, indica-hi el teu nom complet, DNI/NIE, teléfon i adreca de correu electronic. LLOSETA

CURS GRATUIT - PLACES MOLT LIMITADES
Inscripcions per correu electronic (*)

Curs presencial - Durada: 8 hores cursos@varietatslocals.org
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